Speiseplan - Personal

KW 14 - Plan 2

31.03.- 06.04.2025

CHEF'S SPECIALS &

KLASSIKER BEWUSST FLEISCHLOS
Mengen SAISONALES Mengen Mengen
MO Tafelspitzbouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk | 1000 Tafelspitzbouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk | 650 Tomatencremesuppe(A,G,L) Ibk | 500
Champignonrahmschnitzel(a,g] sT Maccaroni (A,C) ST Geflllte Kartoffeltaschen(G) | sT| 100
mit Butterspatzle(a,c,G) KG mit Thunfisch-Tomatensugo(D) | KG | 60 mit Apfelrotkraut(a) KG
9 und Mischgemise(L) Salat Salat
8_ Salat
8 1000 710 600
—
™ SUPPENTOPF Vegane Gemiisecremesuppe mit Einlage (A,L) 100
DI Gemusebouillon mit Nudeln(A) Ibk | 650 Gemusebouillon mit Nudeln(A) Ibk | 1000 Kurbiscremesuppe(A,G,L) Ibk | 550
"Pulled Pork" ST Indisches Hihnercurry(a,F,G) | ST | 100 Veganes pikantes ST
gebratener Schweineschopf | kG mit Basmatireis(G) KG | 60 Gemiuse-Kartoffel-GrostlL) | ke
9 im Fladenbrot (A) und Naanbrot(a,G) Salat
8 mit pikantem Krautsalat (G) Salat
S Sauerrahmdip (G) 650 1160 550
o
© SUPPENTOPF Knoblauchrahmsuppe mit Brezenknédel (A,C,G) 120
Bouillon mit Gemuse(L) Ibk | 600 Bouillon mit Gemuse(L) Ibk | 1000 Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk | 550
M . .
Kartoffelgulasch ST Vegetarische Pizza(A,G) ST | 100 Vegane ST
mit Burenwurst KG "Quattro Formaggi" KG | 60 Kichererbsen Bratlinge (A,F) |KG
2 und Weil3brot (A F) Salat auf Blattsalat
8_ Salat mit Tomaten Salsa
g 600 1160 550
(oY}
© SUPPENTOPF Suppe vom Tiroler Graukase (A,G) 120
Gemisebouillon mit GrieBnockerl(A,C) Ibk | 1300 | Gemusebouillon mit Griel3nockerl(A,C) Ibk | 250 Kartoffelsuppe(G,L) Ibk | 750
DO . . . .
Grillteller ST Germknddel(A,c,G) ST Spinat-Tomatengnocchi(A,G) | ST| 100
mit Krauterbutter(c), KG mit Mohnzucker KG mit Schafskase(G) KG| 60
9 Pommes Frites zerlassener Butter (G) Salat
8_ und Cocktailsauce(c,m,0) oder Vanillesauce (G)
S Salat 1300 250 910
S
© SUPPENTOPF Vegane Gerstelsuppe mit Wurzelgemiise (A,L) 100
FR Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk | 850 Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk | 400 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk | 350
Gebackenes Fischfilet(a,D) | sT Serviettenknodel(A,c,G) ST | 50 Veganes ST
mit Kartoffelsalat(c,G,L,m) KG mit Rahmpilzen(A,F,G,L) KG | 60 Chili sin Carne(L,0) KG
@ nach Art des Hauses Salat mit Kornspitz(a)
(C\’! und Sauerrahmdip(G) Salat
g 850 510 350
<
© SUPPENTOPF Maiscremesuppe mit Tempura Chicken (A,C,G) 75
SA Grief3nockerlsuppe(A,C) Ibk | 160 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk | 100
Kalbsbraten ST Vegetarische ST
mit Rahmsauce(G), KG Holzfallerspatzle(a,c) KG
Q Semmelknddel (A,C,G) mit Parmesan(c,G)
8_ und Zucchini Salat
g_ Salat 160 100
Yo}
o
SO Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G) | Ibk | 250 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk | 80
Wiener Schnitzel v. Schwein(A,C)| ST | 30 Bandnudeln (a) ST
mit Petersilkartoffeln, KG mit veganer Bolognese(L,0) |KG
0 t Petersilkartoffel t veg Bolog
S Preiselbeeren und Zitrone Salat
D Salat
< ala
ot 280 80
©
o




