Speiseplan - Personal

KW 31 - Plan 3

29.07. - 04.07.2024

CHEF’'S SPEZIALS &
KLASSIKER Mengen SAISONALES viengen BEWUSST FLEISCHLOS Mengen
MO Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G) Ibk | 800 | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,c,G) | Ibk | 600 Tomatencremesuppe (A,G,L) Ibk | 400
Tiroler Bio-Bratwurst ST "Paella” ST | 100 Vegane Krautfleckerl (A) ST
mit Currysauce (AF) KG | 60 Reispfanne mit Huhn, (L) KG Salat KG
N und Pommes Frites Gemiise und Parmesan (C,G)
8_ Salat Salat
5 860 700 400
(@]
o SUPPENTOPF Curry-Kokossuppe mit Garnelenspiel3 (B) 100
Gemiisebouillon mit Nudeln(A) Ibk | 700 Gemusebouillon mit Nudeln(A) Ibk | 600 Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk | 500
DI e N N
Caesar Salat ST Pfifferlingrisotto (C,G,0) ST Késespatzle(a,c,G) ST | 100
mit gebratene Hihnerstreifen, | kG mit Kresse und Parmesan (C,G) | KG | 60 mit Rostzwiebel(A) KG
N Parmesansdressing(A,C,G,M) Salat Salat
8_ und Croutons(a,G)
5 700 660 600
o
® SUPPENTOPF Vegane Minestrone (A,L) 100
M Gemiusebouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk | 1000 Gemiisebouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk | 550 Kartoffelsuppe(G,L) Ibk | 600
Lasagne al Forno (A,C,G,L) ST Apfelschmarrn(a,c,G) ST Veganes ST | 100
Salat KG mit Zwetschkenroster KG | 60 Kokos-Thai-Curry KG
N mit asiatischem Gemuse
8_ und Basmatireis
S 1000 610 Salat 700
—
® SUPPENTOPF Gemiusebouillion mit GrieBknddel und Gemisejulienne (A,C,L) 85
DO Gemiisebouillon mit Leberreisspétzle(A) Ibk | 900 | Gemusebouillon mit Leberreisspatzie(A) | Ibk | 550 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk | 350
Steirer Schnitzel(a,c) ST Mediterrane Nudelpfanne sT | 100 Veganer ST
mit Kartoffel-Vogerlsalat(L,m) KG mit Schafskase(A,c,G) KG | 60 | Zucchini-Kartoffelstrudel(a,0) | KG
N Kerndl, Salat mit Tomatenragout
8_ Preiselbeeren und Zitrone Salat
3 900 710 350
-
e SUPPENTOPF Chili con Carne mit Wei3brot (A,F,L) 120
Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerin(A,C) Ibk | 450 | Tafelspitzbouillon mit GrieBnockerin(A,C) | Ibk | 500 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk | 250
FR . . i .
Rindfleischgrostl ST Pizza (A,G) sT | 50 Vegane Bowl ST
mit Rahmgurkensalat(G) KG | 60 mit frischen Pilzen, KG mit Couscous (A) KG
N Zwiebel und Rucola und Sesamdressing (A,F,N)
8 Salat
8 510 550 250
(o]
e SUPPENTOPF Hummercremssuppe mit Chips (A,B,G,L,0) 75
SA Gemiusebouillon mit Sternchen(A) Ibk | 150 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk | 100
Schweinefilet ST Schlutzkrapfen(a,c,G) ST
mit Zwiebelsauce(A,F,L), KG mit brauner Butter(G) KG
N Rosmarin-Bratkartoffeln und Parmesan(c,G)
& und Karotten Salat
8 Salat 150 100
o
o
SO Tafelspitzbouillon mit GrieBnockerin(A,C) Ibk | 200 Kirbiscremesuppe(A,G,L) Ibk | 60
Huhnerschnitzel gebacken(a,c,G)| sT | 30 Ofenkartoffel ST
mit Butterreis, KG mit pikantem Gemiuse(a,L) | KG
N Preiselbeeren und Zitrone und Sauerrahmdip(G)
& Salat Salat
8 230 60
<
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