Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 18 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

28.04.2025 - 04.05.2025

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ © ©

Zircher KalbsrahmgeschnetzeltesA’

GemﬁsetagliateIIeA’ G L mit

Gefilllte Kartoffeltaschen® mit

o ; A
o< F,G,L O i 211, A, C Spargelcremesuppe mit Croutons™
S 2=~ mit Eierspatzle™ ~ und @ C,D, G A
c . D, G
S ﬁ oder Karotten , Salat Réaucherlachssauce , Salat Apfelrotkraut™ , Salat
= TomatencremesuppeA' GL
LKI: 1000; LKI: 600; ST: 100; LKI: 550; KG: 40; KK: 28; LKI: 120;
"Pulled Pork" gebratener ] ) AFEG .
G, L Schweineschopf im Fladenbrot™ mit | Indisches Huhnercurry™ ™ mit ;653065 pikantes Gemiise-Kartoffel Knoblauchrahmsuppe mit

KUrbiscremesuppeA'
oder

Gemiisebouillon mit Nudeln”

Dienstag
29.04

pikantem Krautsalat® und
SauerrahmdipG
LKI: 650;

Basmatireis® und Naanbrot™ © ,
Salat

LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 28;

-Grostl- , Salat

LKI: 550;

Brezenknodel™ © ©

LKI: 120;

Bouillon mit Gemiise"

oder
ZucchinicremesuppeA’

30.04.

G, L

Mittwoch

Grillteller mit Krauterbutter® |
Pommes Frites und Cocktailsauce
L© , Salat

LKI: 1100; KG: 40; KK: 28 - 1x vegetarisch,

1x schweinfrei;

C,

Vegetarische Pizza Quattro
FormaggiA’ C | salat

LKI: 800; ST: 100;

Ofenkartoffel mit Antipasti ,
Hummusdip und Kresse , Salat

LKI: 350;

Suppe vom Tiroler Graukase”™ ©

LKI: 120;

c
oder
KartoffelsuppeG’ L

Donnerstag
01.05

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Gebratene Hiihnerkeule mit

Natursauce und Gemiisereis" ,

Salat

LKI: 200;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase’ © , Salat

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA'

Freitag
02.05

G, L

Gebackenes Fischfilet’ P mit
Kartoffelsalat nach Art des Hauses
G LMynd SauerrahmdipG

LKI: 650; KG: 40; KK: 25;

C,

Serviettenknadel™ © Cmit
RahmpilzenA’ F.G, L, Salat

LKI: 300; ST: 50;

Veganes Chili sin Carne © mit
KornspitzA , Salat

LKI: 250;

Maiscremesuppe mit Tempura-
Chicken™ & €

LKI: 70;

G

LKI: 220; ST: 30;

o .
So GrieBnockerIsuppeA’ ¢ Kalbsbra.’.(en Tlélzahmsauce Vegetarische HoszéIIerspétzIeA' ¢
n o Semmelknddel™ =~ und Zucchini , . C.G
o = oder mit Parmesan"™ © , Salat
T o Karottencremesu AGL Salat
»n ppe
LKI: 160; LKI: 100;

> Selleri AGL Wiener Schnitzel vom Schwein” © A
S elienecremesuppe lener ze Bandnudeln™ mit veganer
o oder mit Petersilienkartoffeln ,
ES ; ; Bolognese"' © | salat
S =1 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” | Preiselbeeren und Zitrone , Salat ’

C,G

LKI: 60;




