
Speiseplan - Personal KW 27 - Plan 3 01.07. - 07.07.2024

KLASSIKER
CHEF´S SPEZIALS & 

SAISONALES
BEWUSST FLEISCHLOS

;Tafelspitzbouillon  mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 850 ;Tafelspitzbouillon  mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 650 Tomatencremesuppe (A,G,L) Ibk 500

Tiroler Bio-Bratwurst ST Tandoori Huhn(G) ST Vegane Krautfleckerl (A) ST 100

mit Currysauce (A,F) KG 60 mit Duftreis(G) KG Salat KG

und Pommes Frites und Süß-Sauer-Sauce(A,F)

Salat Salat
910 650 600

;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 900 ;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 600 Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk 600

Caesar Salat ST gebratenes Forellenfilet ST Käsespätzle(A,C,G) ST 100

mit gebratene Hühnerstreifen, KG "Müllerin" (A,O,G) KG mit Röstzwiebel(A) KG 60

Parmesansdressing(A,C,G,M) mit Kräuterbutter(G) Salat

und Croutons(A,G) und Pfifferlingrisotto(C,G,O)

900 Salat 600 760

;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 1200 ;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 600 Kartoffelsuppe(G,L) Ibk 700

Lasagne al Forno (A,C,G,L) ST Apfelschmarrn(A,C,G) ST Veganes ST 100

Salat KG mit Zwetschkenröster KG 60 Kokos-Thai-Curry KG

mit asiatischem Gemüse

und Basmatireis
1200 660 Salat 800

;Gemüsebouillon mit Leberreisspätzle(A); Ibk 1100 ;Gemüsebouillon mit Leberreisspätzle(A); Ibk 600 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk 400

Steirer Schnitzel(A,C) ST Mediterrane Nudelpfanne ST 100 Veganer ST

mit Kartoffel-Vogerlsalat(L,M) KG mit Schafskäse(A,C,G) KG Zucchini-Kartoffelstrudel(A,O) KG

Kernöl, Salat mit Tomatenragout

Preiselbeeren und Zitrone Salat
1100 700 400

;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 550 ;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 550 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk 400

Rindfleischgröstl ST 50 Pizza (A,G) ST Vegane ST

mit Rahmgurkensalat(G) KG 60 mit frischen Pilzen, KG Kichererbsen-Bratlinge(A,F) KG

Zwiebel und Rucola mit Tomatensalsa

Salat und gemischten Blattsalaten
660 550 400

;Gemüsebouillon mit Sternchen(A); Ibk 150 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk 100

Schweinefilet ST Schlutzkrapfen(A,C,G) ST

mit Zwiebelsauce(A,F,L), KG mit brauner Butter(G) KG

Rosmarin-Bratkartoffeln und Parmesan(C,G)

und Karotten Salat

Salat 150 100

;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 220 Kürbiscremesuppe(A,G,L) Ibk 60

Hühnerschnitzel gebacken(A,C,G) ST 30 Ofenkartoffel ST

mit Butterreis, KG mit pikantem Gemüse(A,L) KG

Preiselbeeren und Zitrone und Sauerrahmdip(G)

Salat Salat

250 60
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Curry-Kokossuppe mit Garnelenspieß (B) 120

Gemüsebouillion mit Grießknödel und Gemüsejulienne (A,C,L) 100

Mengen Mengen

Vegane Minestrone (A,L) 80
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Chili con Carne mit Weißbrot (A,F,L)140

Tafelspitzbouillon mit Kaspressknödel (A,C,G)  120
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