Speiseplan - Personal

Montag

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag

Samstag

Sonntag
21.09.

19.09. 18.09. 17.09. 16.09. 15.09.

20.09.

KW 38 - Plan 2

15.09.2025 - 21.09.2025

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
i i it Fri AC.G Gebratene Hiihnerkeule mit
Tafelspitzbouillon mit Frittaten L Gemiisetagliatelle” © - mit Gerdstete Knodel mit Ei* © © Karfiolcremesuppe”™ © mit
Natursauce und Gemiusereis - , . C DG ’ A
oder Salat Raucherlachssauce™ =~ , Salat Salat Schwarzbrotcroutons
TomatencremesuppeA' GL

LKI: 850; LKI: 600; ST: 100; KG: 25; KK: 25; LKI: 600; LKI: 120;
ACM . Indisches Hi]hnercurryA' F.C mit : - AG .

Kirbiscremesuppe™ & - Krautroulade™ © M mit Natursauce T A G Veganes pikantes Gemuse-Kartoffel | Knoblauchrahmsuppe’™ * mit

Basmatireis~ und Naanbrot™ =,

oder
Gemiisebouillon mit Nudeln”

und Kar’(offelp[]reeG , Salat

LKI: 600;

Salat

LKI: 1000; ST: 100; KG: 25; KK: 25;

-Grostl" , Salat

LKI: 500;

Brezenknédel™ © ©

LKI: 120;

Bouillon mit Gemiise"
oder

ZucchinicremesuppeA' GL

Gekochtes Rindfleisch mit
Krensauce” & © , Kartoffelrosti und
Blaukraut” , Salat

LKI: 650;

Pizza Mozzarella mit Kirschtomaten
A-G ynd Rucola , Salat

LKI: 950; ST: 100; KG: 25 - und 1x Ifr.; KK:
25 - und 1x laktosefrei bitte;

Ofenkartoffel mit Antipasti ,
Hummusdip und Kresse , Salat

LKI: 500;

Suppe vom Tiroler Graukase” ©

LKI: 120;

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’
C

oder
KartoffelsuppeG’ -

Grillteller mit Krauterbutter® |
Pommes Frites und Cocktailsauce
M. 0 , Salat

C,

LKI: 1200;

Hausgemachte Zwetschkenknédel™

€. C mit Butterbrésel™ © und
Beerenragout

LKI: 650; KG: 25 - und 1x Ifr.; KK: 25 - und

1x laktosefrei bitte;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase™ © , Salat

LKI: 700; ST: 100;

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemUseA' L

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Gebackenes Fischfilet™ P mit
Kartoffelsalat nach Art des Hauses
G LMuynd SauerrahmdipG

C,

LKI: 800; KG: 25; KK: 25 - M: Bitte, wenn
moglich mit Kartoffeln statt Kartoffelsalat;

Bio-Bulgurpfanne mit Gemise und
knusprigem Huhn” © , Salat

LKI: 500; ST: 50;

Vegane Kichererbsen BratlingeA’ F
auf Blattsalate und Tomatensalsa

LKI: 300;

Maiscremesuppe mit Tempura-
Chicken” & ©

LKI: 100;

: G
Grie[SnockerIsuppeA’ c Kalbsbra.’.ten Tlélzahmsauce O Vegetarische HoszéIIerspétzIeA' ©
oder Semmelknédel™ = = und Zucchini , mit Parmesan® € Salat
Salat ’
KarottencremesuppeA' GL
LKI: 150; LKI: 100;
Selleri AGL Wiener Schnitzel vom Schwein” © firbi i
e erlecremdesuppe  Potora o kartoffol Kurbis-Kartoffelauflauf mit
oder mit Petersilienkartoffeln , AL
Tafelspitzbouillon mit Backerbsen | Preiselbeeren und Zitrone , Salat Tomatensauce - Salat
C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;




