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9. Tafelspitzbouillon mit FrittatenA, C, G  

  
oder  

TomatencremesuppeA, G, L

Gebratene Hühnerkeule mit
Natursauce und GemüsereisL ,

Salat

GemüsetagliatelleA, C, L mit
RäucherlachssauceC, D, G , Salat

Geröstete Knödel mit EiA, C, G ,
Salat

KarfiolcremesuppeA, G mit
SchwarzbrotcroutonsA

LKI: 850;  LKI: 600; ST: 100; KG: 25; KK: 25;  LKI: 600;  LKI: 120;  
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9. KürbiscremesuppeA, G, L    

oder  
Gemüsebouillon mit NudelnA

KrautrouladeA, C, M mit Natursauce
und KartoffelpüreeG , Salat

Indisches HühnercurryA, F, G mit
BasmatireisG und NaanbrotA, G ,

Salat

Veganes pikantes Gemüse-Kartoffel
-GröstlL , Salat

KnoblauchrahmsuppeA, G mit
BrezenknödelA, C, G

LKI: 600;  LKI: 1000; ST: 100; KG: 25; KK: 25;  LKI: 500;  LKI: 120;  
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9. Bouillon mit GemüseL    

oder  
ZucchinicremesuppeA, G, L

Gekochtes Rindfleisch mit
KrensauceA, G, O , Kartoffelrösti und

BlaukrautA , Salat

Pizza Mozzarella mit Kirschtomaten
A, G und Rucola , Salat

Ofenkartoffel mit Antipasti ,
Hummusdip und Kresse , Salat Suppe vom Tiroler GraukäseA, G

LKI: 650;  
LKI: 950; ST: 100; KG: 25 - und 1x lfr.; KK:

25 - und 1x laktosefrei bitte;  
LKI: 500;  LKI: 120;  
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9.

Gemüsebouillon mit GrießnockerlnA,

C    
oder  

KartoffelsuppeG, L

Grillteller mit KräuterbutterG ,
Pommes Frites und CocktailsauceC,

M, O , Salat

Hausgemachte ZwetschkenknödelA,

C, G mit ButterbröselA, G und
Beerenragout

Spinat-Tomatengnocchi mit
SchafskäseA, G , Salat

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemüseA, L

LKI: 1200;  
LKI: 650; KG: 25 - und 1x lfr.; KK: 25 - und

1x laktosefrei bitte;  
LKI: 700; ST: 100;  LKI: 100;  
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9. Tafelspitzbouillon mit SternchenA    
oder  

BroccolicremesuppeA, G, L

Gebackenes FischfiletA, D mit
Kartoffelsalat nach Art des HausesC,

G, L, M und SauerrahmdipG

Bio-Bulgurpfanne mit Gemüse und
knusprigem HuhnA, G , Salat

Vegane Kichererbsen BratlingeA, F

auf Blattsalate und Tomatensalsa
Maiscremesuppe mit Tempura-

ChickenA, C, G

LKI: 800; KG: 25; KK: 25 - M: Bitte, wenn
möglich mit Kartoffeln statt Kartoffelsalat;  

LKI: 500; ST: 50;  LKI: 300;  LKI: 100;  
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9. GrießnockerlsuppeA, C    

oder  
KarottencremesuppeA, G, L

Kalbsbraten mit RahmsauceG ,
SemmelknödelA, C, G und Zucchini ,

Salat

Vegetarische HolzfällerspätzleA, C

mit ParmesanC, G , Salat

LKI: 150;  LKI: 100;  
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9. SelleriecremesuppeA, G, L    
oder  

Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G

Wiener Schnitzel vom SchweinA, C

mit Petersilienkartoffeln ,
Preiselbeeren und Zitrone , Salat

Kürbis-Kartoffelauflauf mit
TomatensauceA, L Salat

LKI: 220; ST: 30;  LKI: 60;  
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