Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 45 - Plan 1

Bewusst Fleischlos

03.11.2025 - 09.11.2025

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

Szegediner Gulasch® mit

Gebratenes Lachsforellenfilet” ©

Vegane Fri]hlingsrollenA' PN auf

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;

. . . . A
o . i . F,G,O A F.N .. A | Tafelspitzbouillon mit Speckknodel™
g = C.G Semmelknadel™ C € | Salat auf Kartoffel Kog;e;?lragout , |Glasnudelsalat ; und Chili Dip C.G
g = oder
Tomatencremesuppe™ & - LKI: 700; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: und
LKI: 700; LKI: 700; LKI: 140;
1x ohne G;

Spaghetti” ©mit Bolognese vom . . . :
=2 Zucehini AGL Rirr)1 d?‘o der Tomatensag o™ Lund Kaiserschmarrn™ © € mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ ¢ | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
ki ucchinicremesuppe c o u u Zwetschkenroster und Riihrei® © , Salat asiatischer Krauttasche”™ 7 N ©
£ ¥ oder Parmesan“ © , Salat
a ° Gemiisebouillon mit Nudeln”

LKI: 1100; KG: 40; KK: 30 - M: und 1x ohne
G LKI: 750; LKI: 750; ST: 100; LKI: 140;
. . . A C . .
< oL Wiener Schnitzel vom Schwein™ ™ | yiriskngdel™ © © mit Salbeibutter | Veganer Linseneintopf®  © mit Franz. Zwiebelsuppe mit
oT Kartoffelsuppe ™ mit Petersilienkartoffein , C und Rucola , Salat Polenta ,Salat Kasecroutons™ ©
35 oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat und Rucola , vala 2
=)
§ —1 Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©
LKI: 1300; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: und
LKI: 600; LKI: 300; LKI: 140;
2x vegetarisch;
o . Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemise .. .
) Tafelspitzbouillon mit Kartoffelgulasch mit Burenwurst und |5 ¢ Lgo c L ACG Vegane Truffelschaumsuppe mit
- A . A =2 =, Kresse und Parmesan™ Kiirbislasagne™ ~ © | Salat .0
5 Leberreisspatzle WeiRbrot™ ,Salat G galat Kartoffel-Chips
c © oder ’
£O . A G, L
o Broccolicremesuppe LKI: 500; KG: 40; KK: 25 - M: und 1x ohne G
(=] LKI: 800; LKI: 900; ST: 100; LKI: 120;
und 1x ohne G und Karotten;

L. . A F,NO .. . )
~ | Gemiisebouillon mit GrieRnockerin kAs'at'.S CheSHGEm: % 4D ﬂm!t o Gebratene Kartoffel-Késelaibchen®" | Kiachl € © mit Sauerkraut™ € oder| Parmesanschaumsiippchen mit
sc C nusprigem Hu Snalat und Duttreis G mit Rohnen-Zwiebel® |, Salat Preiselbeeren mit Staubzucker Blatterteiggeback™ © ©
:._j DS oder ’

KarottencremesuppeA’ G, L LKl 750: LKI: 450: ST 50- LKI: 400; KG: 40; KK: 25 - M: und 1x ohne G LKI: 100:
’ ’ ’ T und 1x ohne G und Karotten; ) ’
o Gebratenes Hiihnerbriistchen mit . . _—
8- Gemiisebouillon mit Sternchen” . . A Serviettenknddel™ © Cmit Bio-
N ~— Ratatouillegemuse und Couscous™ , . AFGL
. oder Rahmpilzen™ " = =, Salat
€ oo . A G, L Salat ,
8 ° Selleriecremesuppe™ =
LKI: 160; LKI: 100;
. . . . A
o m illon mit GrieRnockerln™ . . . .
8 Gemisebouillo c Grieftnocke Zwiebelrostbraten™ ™ b mit Gefiillte Kartoffeltaschen® mit
E ; oder Kroketten® © und Bohnen , Salat ApfelrotkrautA , Salat
0 o
» Kirbiscremesuppe™ & &




