
Speiseplan - Personal KW 47 - Plan 3 18.11. - 24.11.2024

KLASSIKER
CHEF´S SPEZIALS & 

SAISONALES
BEWUSST FLEISCHLOS

;Tafelspitzbouillon  mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 1150 ;Tafelspitzbouillon  mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 550 Tomatencremesuppe (A,G,L) Ibk 400

Hirschragout mit Pilzen(A,F,L,O), ST "Paella" ST 100 Vegane Krautfleckerl (A) ST

Apfelrotkraut(A) und Kroketten(G,O) KG Reispfanne mit Huhn, (L) KG Salat KG

Salat Gemüse und Parmesan (C,G)

Salat
1150 650 400

;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 700 ;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 700 Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk 700

Gebratener Fleischkäse ST 100 Kürbis-Tomaten-Risotto (C,G,O) ST Käsespätzle(A,C,G) ST

mit Natursauce KG mit Parmesan (C,G) KG mit Röstzwiebel(A) KG 60

Stampfkartoffel(G) und Salat Salat

Erbsen

Salat 800 700 760

;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 1200 ;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 650 Kartoffelsuppe(G,L) Ibk 600

Lasagne al Forno (A,C,G,L) ST Grießschmarren (A,C,G) ST Veganes ST 100

Salat KG 60 mit Kirschragout KG Kokos-Thai-Curry KG

mit asiatischem Gemüse

und Basmatireis
1260 650 Salat 700

;Gemüsebouillon mit Leberreisspätzle(A); Ibk 1200 ;Gemüsebouillon mit Leberreisspätzle(A); Ibk 500 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk 500

Puten Cordon Bleu (A,C,F,G) ST Hirtenmakkaroni(A,C,F,G,L) ST Veganer ST 100

mit Putenschinken KG 60 Salat KG Zucchini-Kartoffelstrudel(A,O) KG

Kartoffelsalat(M,L), Preiselbeeren mit Tomatenragout

und Zitronen Salat

Salat 1260 500 600

;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 600 ;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 650 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk 250

Rindlfeischgröstl ST Pizza (A,D,G) ST 50 Milchreis(G) ST

mit Rahmgurkensalat(G) KG mit Thunfisch, Mascarpone KG mit Zimtzucker KG 60

und Zwiebeln und Waldbeerragout

Salat
600 700 310

;Gemüsebouillon mit Sternchen(A); Ibk 150 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk 100

Schweinefilet ST Schlutzkrapfen(A,C,G) ST

mit Zwiebelsauce(A,F,L), KG mit brauner Butter(G) KG

Rosmarin-Bratkartoffeln und Parmesan(C,G)

und Karotten Salat

Salat 150 100

;Tafelspitzbouillon  mit Grießnockerln(A,C); Ibk 200 Kürbiscremesuppe(A,G,L) Ibk 60

Hühnerschnitzel gebacken(A,C,G) ST 30 Ofenkartoffel ST

mit Butterreis, KG mit pikantem Gemüse(A,L) KG

Preiselbeeren und Zitrone und Sauerrahmdip(G)

Salat Salat
230 60
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Mengen

Kürbiscremesuppe mit geröstete Kürbiskerne(A,G,L) 160

Gemüsebouillion mit Grießknödel und Gemüsejulienne (A,C,L) 100

Mengen Mengen

Vegane Minestrone (A,L) 100
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Chili con Carne mit Weißbrot (A,F,L) 180

Vegane rote Rübensuppe mit Krennockerl (A,O) 75
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