
SPEISEPLAN - Personal KW 52 - Plan 4 23.12.2024 - 29.12.2024

KLASSIKER
CHEF´S SPECIALS & 

SAISONALES
BEWUSST FLEISCHLOS

Tafelspitzbouillon mit Nudeln(A) Ibk 500 Tafelspitzbouillon mit Nudeln(A) Ibk 300 Kürbiscremesuppe(A,G,L) Ibk 400

"Chicken Potatoe"(A,F,G,L,O) ST 100 Gebratenes Forellenfilet(A,D) ST Kaspressknödel(A,C,G) ST

Hühnerfleisch KG 60 auf Kartoffel-Kohlrabiragout(F,G,O) KG mit Krautsalat KG

mit Brokkoli und Rahmsauce(G) Salat

Salat
660 300 400

Gemüsebou. mit Frittaten(A,C,G) Ibk 200 Gemüsebou. mit Frittaten(A,C,G) Ibk Tomatencremesuppe(A,G,L) Ibk 80

Alpenburger(A,C,G,M,N) ST ST Asiatische Reisnudeln(A,C,E,F,N,O) ST

mit Faschiertem vom Rind, KG KG mit Gemüse und Ei KG

Emmentaler(G), Speck, Salat

Gurken-Senfsauce(C,M)

und Salatgarnitur 200 0 80

Klare Gemüsesuppe(L) Ibk 180 Klare Gemüsesuppe(L) Ibk Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk 80

Zwiebelrostbraten(A,F,L) ST ST Überbackene Palatschinken ST

mit Eierspätzle (A,C) KG FEIERTAG KG mit Spinat-Käsefüllung(A,C,G) KG

und Bohnen Salat

Salat
180 0 80

Gemüsebouillon mit Grießnockerl(A,C) Ibk 160 Gemüsebouillon mit Grießnockerl(A,C) Ibk Kartoffelsuppe(G,L) Ibk 100

Stefaniebraten mit Ei gefüllt,(A,C,M) ST ST Tortellini ST

Natursauce, KG FEIERTAG KG mit Ricotta-Käsefüllung(A,C,G) KG

Kartoffelpüree(G) und Erbsen brauner Butter(G) 

Salat und Parmesan(C,G)

160 0 Salat 100

Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk 400 Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk 200 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk 250

Hühnerspieß ST Gebackene ST Steirische Nudelpfanne(A,C,G) ST 50

mit Paprikacouscous(A,G) KG Kichererbsenknödel(A,C,G,L) KG 60 Salat KG

und Tzatziki(G) mit Chinakohl-Karottensalat(M)

Salat und Schnittlauchdip(G)

400 260 300

Gemüsebouillon mit Grießnockerl(A,C) Ibk 180 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk 80

Gegrilltes Schweinesteak ST Veganes ST

mit Jägersauce(A,F,G,L,O) KG Kartoffelgulasch KG

und Kroketten(G,O) mit Semmel(A,F)

Salat Salat
180 80

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G) Ibk 200 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk 60

Putenschnitzel geb.(A,C) ST 30 Käsekrapfen(A,C,G) ST

mit Risi Pisi KG auf Letschogemüse KG

Preiselbeeren und Zitrone Salat

Salat
230 60
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Vegane Bio-Champignoncremesuppe mit Schwarzbrotcroutons (A) 100SUPPENTOPF

SUPPENTOPF Rindssuppe mit Speckschöberl(A,C,G) 50
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